
Vendredi 31 mai

Menu à 32€ 
(entrée-plat-dessert)


Menu à 36€ (avec fromage)




Rillettes de haddock, asperges blanches de Campagne les Hesdin		10€
Betteraves rouges, tahini et mouron des oiseaux				10€
Crème de choux fleur, œuf parfait et ventrèche				10€
Seiche rôtie à la plancha, ail et piment					10€
Gnocchis, crème d’ail et gorge de cochon basse température		10€
[bookmark: _GoBack]Croustillant de boudin noir maison						10€



Epaule d’agneau confite, carottes confites et cocos plats		19€ 
Dos de cabillaud, purée de céleri						19€
Langue de veau caramélisée, navets au gingembre et miel			19€
Foie de veau tranché épais et déglacé au vinaigre de Banyuls, duxelles	19€
Faux filet de bœuf, gratin dauphinois et béarnaise(+4€)			23€


Maroilles fermier									8€

Riz au lait « grand-mère », confiture de lait		     			8€
Crème brulée à la vanille bourbon						8€
Pana cotta aux framboises								8€
Quenelle au chocolat, glace pistache						8€
Abricots rôtis à la crème d’amande, glace au fromage blanc		8€
Fraises de Ramecourt, gelée de fleurs d’accacia et glace vanille	8€



Pain au levain bio maison, jus et bouillons maison, glaces et sorbets maison, et tout le reste aussi…

